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Cette année, la tradition sinvite au coeur de la féte.
Le Negresco vous recott dans son plus bel apparat de rouge et dor
pour célébrer cette fin dannée et pousser la porte de celle qui s‘annonce.

Sous le signe de la clé, symbole de passage,
d’héritage et d'avenir, la Maison rend hommage
a ce lien précieux entre hier et demain. Comme un trait d'union
entre mémoire et renouveau, elle vous ouvre ses portes pour vivre
des instants d’émotion et délégance intemporelle.

A loccasion de ces [étes, la clé du bonheur se décline sous toutes ses formes.
Elle sera gourmande, créée par notre chef patissier ;
elle sera aussi celle de tous les espoirs de sérénité et de joie.
Cette clé sera celle du partage et de l'amitieé.
Soyez nombreux a savourer cet instant aux tables du Negresco.

B aToM rogly B ocHoBe npasAHWYHbIX TOpXecTB B Le Negresco nexar tpagmumm.
[oaHa-otens Le Negresco B CBOMX NyHLIMX KPACHO-300TbIX HAPSAAX MpUrialiaer
OTMPA34HOBATL OKOHYAHME 3TOro roaad M BCTynmTb B 2026.

BrumctatensHbiit oTenb otaceT AAHL YBAXEHUS GeCL,eHHOM
CBSI3M MEX/y MPOLUbIM U GYAYLIMM, CUMBOMIOM KOTOPOM SBSIETCS KITHOY,
KaK 3HOK Nepexofa, Hacneams 1 CBETIoro 3aBTPa.
CrnoBHO MOCT Mexay NamsiTbio M oOHoBNeHMeM, Le Negresco
pacnaxmeaeT nepes BaMW CBOU ABEPH, HTOObI MOAAPHUTL He3aObIBaAeMbIe
SMOLIMM 1 HEMOABACTHYIO BPEMEHM 3NEraHTHOCTb.

Bo Bpems npasaHMYHOro CE30HA MOHSITME KoY OT CHACTbS»

OyAeT MPMHUMATBL Pa3HbIE POPMbL. ITO OyAET M U3bICKAHHOE TBOPEHUE, MPMAYMAHHOE
HALUMM LLE-KOHAMTEPOM. B HEM BOMMOTATCS HALUM HAAEXAbl HO PAAOCTb M yMMPOTBOPEHHME.
70T KoY 6y eT CMMBOJIM3MPOBATL B3AMMOMOMOLLL M JPYXOY.

Mol ¢ HeTepneHmem xaem Bac B Le Negresco,
4TOObI BMECTE OTMPA34HOBATH OCOSEHHbIE MIHOBEHMS roAd.

+



REVEILLON DE NOEL

MERCREDI 24 DECEMBRE 2025

SALON ROYAL

Carpaccio de Saint-Jacques, potimarron, cresson et mandarine
[ ]
Foie gras de canard mi-cuit,
datte Medjool et chocolat noir Cartipano 70 %
[ ]

Pintade Terre de Toine farcie a la chataigne,
fricassée de champignons et topinambours,
jus de volaille parfumé & la truffe Melanosporum
[ ]

Chariot, animation en salle :

Brie de Meaux et pain au blé ancien

Blichette pistache, fleur d’oranger et clémentine de Vallauris

Cocktail d’accueil & 19h au bar Le Versailles
et live musical tout au long de la soirée.

Adultes : 195 € par convive, hors boissons
Eaux minérales et cafés inclus
Enfants : 0-4 ans offert, 4-12 ans menu adapté en 3 plats
90 € par enfant, boissons incluses

RESERVATION
restauration@lenegresco.com - 04 93 16 64 20

COYEJIbHVIK
CPELA, 24 [IEKABPA 2025

KOPOJNIEBCKUMN CANOH

KOPHGHHO M3 MOPCKMX I'peéeLLIKOB C TbIKBOM, Kpecc-canatoMm U MaHAAPUHOM

YTuHas dya-rpa ¢ koponeBckMMm PUHUKAMM
Megxyn n 70% TemHbIM wokonagom Cardpano
[ ]
Lecapka Terre di Toine, papLIMPOBAHHAS KALITAHAMM,
¢ dpukace 13 rpnbéoB U TOMMHAMOYPOM, NOA, KYPUHbBIM
COYCOM C QPOMATOM YEPHOro MepPUropckoro Tptodens
[ ]

CblpHasi Tenexka ¢ 06CnyXMBAHMEM Y CTONA
Cblp Brie de Meaux n xned 13 nweHULLbl APEBHETO MPOMUCXOXAEHMS
°
PoxgpecTBeHckoe NoneHo ¢ BUCTALLKAMM,

anenbCMHOBbIM LLBETOM U KJITeMEHTUHOM M3 BGJ'IJ'IOpIACO

Hauano kokterna B 19:00 B 6ape Le Versailles

N XnBAS My3blKA B TeHeHMe BCero se4vepa.

B3pocnble: 195 eBpo Ha rocTd, He BKIIOYAS HAMMUTKM
MuHepanbHas BOAA M Kode BKIOYEHbI
Oetn: o1 O fo 4 net 6ecnnATHO, CNeLMabHOE MeHIO M3 Tpex 6noaa

ans petei ot 4 fo 12 net - 90 eBpo HA pebeHKa, HAMMUTKK BKIKOYEHbI

3ABPOHUPOBATDb
restauration@lenegresco.com . +33 (0)4 93 16 64 20



REVEILLON DE NOEL
MERCREDI 24 DECEMBRE 2025

&

]
LE CHANTECLER

Tourteau des cdtes normandes
radis noirs et grenades de Jean-Charles Orso, sauce coraillée
[ ]
Céleri de nos producteurs
roti en tourte, tuber Melanosporum, épinards, jus truffé
[ ]
Turbot de Méditerranée
cuit sur I'aréte, légumes racines en persillade, créeme réduite des tétes
[ ]
Canard colvert
en crodte de sel, choux et champignons, jus corsé
[ ]
Faisselle au lait de vache
miel des collines des Maures, cédrat du Var et croustillant au pain d’épices
[ ]
Clémentine de Vallauris
crue et confite, crémeux fleur d’oranger de Golfe-Juan, praling pistache

Votre diner sera accompagné par les notes du pianiste Luc Escolano.

Adultes : 400 € par convive, hors boissons
Eaux minérales et cafés inclus
Accord mets et vins : 280 € par convive
Enfants : menu adapté jusqu'a 12 ans,
en 3 plats a 110 €, boissons incluses

RESERVATION
chantecler@lenegresco.com - 04 93 16 64 10

COUEJIbHMK
CPELIA, 24 [IEKABPA 2025

LE CHANTECLER

HopmaHrackuit npubpexHbin kpad
YepHaa peabka u rpaHat ot XaH-Yapnb3za Opco, KOpannosbIk coyc
[ ]
Cenbaepeit oT HALMX PepmMepoB
3aneyeHHbIn B nnpore, Mepuropckuin Tptodenb, WNMHAT, TPpodenbHbIM Cok
[ ]
CpepamzemHomopckas Tiopdo
NPUrOTOBMEHHAS HA KOCTH, KOPHEMOAL! B «Nepcuiagey (MeTpyLuka ¢ YeCHOKOM),
HEeXMPHbIE CNUBKM
[ ]
YTKa KpsikBa
B COMNSIHOM KOPOYKE, C KAMYCTOM M NECHbIMM rpMéamm, NoanmBKa
[ ]
Cblp 13 KOPOBbLErO MOJSIOKA
FOPHbIM Mef, LIUTPOH 13 AenapTaMeHTa Bap 1 XpycTaLLas KOBPUXKA
[ ]
KnemeHTuH 13 Bannopuca
CBEXMM M 30CAXAPEHHbIN, KPEMOBBIM ANeNbCHHOBLIN LiBeT 13 Fonbd-XyaHa,
durcTaLLKoBoe NpanmHe

Makmct Jliok SckonaHo GyAeT ConpoBOXAATL BeHep MOMyNsSPHbIMM MENOAMNSIMM.

B3pocnble: 400 eBpO HA rocTs, He BKIOYAS HAMMUTKM
MuHepanbHas BoAa 1 Kode BKIIOHEHbI
BuHHOe conposoxaeHne: 280 eBpo Ha rocTs
[etn: cneumansHoe MeHIo M3 Tpex 6noa Ang aeTen
00 12 net - 110 eBpO, HAMMTKM BKIIKOYEHbI

3ABPOHUPOBATDb
chantecler@lenegresco.com - +33 (0)4 93 16 64 10



DEJEUNER DE NOL POXIIFCTBEHCKII OBFE/]
JEUDI 25 DECEMBRE 2025 UFETBEPI", 25 JIEKABPST 2025

&
LE CHANTECLER LE CHANTECLER
Foie gras d'oie M'ycuHas dya-rpa
cuit au torchon, gel de Porto et brioche parisienne 3aMneYeHHas B TKAHM, Xene M3 NopTBeMHA, napmxckas 6ynoyvka-6proLlb

Sole de petit bateau
a la normande, coquillages, Iégumes et champignons des sous-bois

MOpCKOlZ A3blK B HOPMAHACKOM CTUNe
C MONNMOCKAMMK, OBOLLLAOMK U NNEeCHbIMK FpMéOMM

Poularde de la ferme Terre de Toine Mynspka c depmel Terre de Toine

« demi-deuil », sauce supréme, cuisses au bouillon truffé

«B nonyTpaype» (C YepHbIM Tprodenem),
noAnmBkon 1 éeapamm B TplodensHom GynboHe

Bliches de Noél

T YT N L . PO)Kﬂ.eCTBeHCKoe noneHo
créations de notre chef patissier, a choisir au chariot

TBOPEHMS HALIEro KOHAMTEPA Ha BbIGOP

Votre déjeuner sera accompagné par les notes du pianiste Luc Escolano. MuaHmer Tok SCKONaHO GYAET CONPOBOXAATS BEYEP MOMYNSDHBIMA MEAOAMSMA,

Adultes : 200 € par convive, hors boissons
Eaux minérales et cafés inclus

B3pocnble: 200 eBpO HA rocTs, He BKAOYAS HAMMUTKM
MuHepanbHas Boaa M kode BKIIOHEHbI

Accord mets et vins : 150 € par convive BuHHoe composoxaeHue: 150 eBpo Ha rocTs
Enfants : menu adapté jusqu’a 12 ans, Jdetv: cneumansHoe meHio U3 Tpex 6niog, AN feTed
en 3 plats a 90 €, boissons incluses 10 12 net - 90 eBPO, HAMUTKM BKIIOYEHbI
RESERVATION 3ABPOHUPOBATb

chantecler@lenegresco.com - 04 93 16 64 10 chantecler@lenegresco.com - +33 (0)4 93 16 64 10



DINER DE LA SAINT-SYLVESTRE
MERCREDI 31 DECEMBRE 2025

SALON ROYAL

Galantine de volaille Terre de Toine,

cepes et truffe Melanosporum

L]
Rouget de Méditerranée, brioche toastée au lait de chou-fleur,
sommités au vinaigre
L]
Filet de beeuf fagon Rossini, pommes dauphines
et fricassée de potimarron et noisettes, jus réduit a la truffe

[ ]

Saint-Nectaire fermier aux noix,

endive carmine et pain de campagne au blé ancien
[ ]
Orange givrée et confite,
fine gelée, Arlette croustillante

Cocktail d’accueil a 19h30 au bar Le Versailles.
Le quatuor musical itinérant Seb Chaumont and his Bopster Blue
animera le diner de table en table.

A partir de minuit, vous serez conviés & poursuivre la Soirée en musique au Salon Masséna.

Adultes : 480 € par convive
Champagne a discrétion, eaux minérales et cafés inclus
Enfants : 0-4 ans offert, 4-12 ans menu adapté en 3 plats
90 € par enfant, boissons incluses

RESERVATION
restauration@lenegresco.com - 04 93 16 64 20

[PEIHOBOIOHA YKMH
CPEIIA, 31 ITEKABPST 2025

KOPOJEBCKUWN CAJIOH

FanaHTMH 13 Nyngpku xosamncTea Terre de Toine ¢ 6enbimm
rpmnéamm 1 HepHbim MNepuropcknm Tprodenem
L]
CpennseMHoMopcKas KpacHas kedarb ¢ TOCTOM M3 6ynodkm-6puoLLb,
MOJIOYHOM LIBETHOM KAMYCTOM M YKCYCHOM 3QMpPaBKOM
[ ]
loBsxbe dune B cTne PoccuHn ¢ kaptodenem [oduH,
PpmKace 13 TbIKBbI M NECHbIX OPEXOB M TPODENbHbIM COYCOM
L]

Depmepckmit cblp CeH-HekTap ¢ rpeLkMmm opexami,
KPQCHbIM 3HAMBUEM M JePEeBEHCKMM XNeOOM,
MPUrOTOBNEHHBIM U3 JPEBHMX COPTOB MIEHMLLbI
[ ]

[NA3MPOBAHHBIM ANENbCUH C LIyKATAMM,

HeXHbIM Xene un xpycTauien caodomn ApnetT

Koktennb HayHetca B 19:30 B 6ape Le Versailles.
Ceb LLloMoH 1 ero mysbikanbHbIi kBapTeT Bopster Blue

6yﬂyT MrpATe Mexay CTONIMKAMM B TeHeHne BCEero yXmHda.

[Tocne nonyHo4n BAC NPMrAACIT HACNAANTLCS XMBOM My3bikor B CanoHe MacceHa.

B3pocnble: 480 eBpo Ha rocts

WamnaHckoe, MUHEepaAnbHA4 BoAA U KOdDe BKJ1FOYEHbI

Net: o1 O go 4 net 6ecnnaTtHo, CneLMnanbHoe MeHto M3 Tpex énoa AN AeTen

10 12 net - 90 eBpo Ha pebeHKd, HAMMUTKK BKIOHYEHbI

3ABPOHUPOBATb
restauration@lenegresco.com - +33 (0)4 93 16 64 20



DINER DE LA SAINT-SYLVESTRE
MERCREDI 31 DECEMBRE 2025

LE CHANTECLER

Oursins de Méditerranée

créme glacée d’herbes marines, citron du Var et algues fraiches

(]
Morilles des pins

tarte fine, oignons grelots a brun, noisettes du Piémont torréfiées

L ]
Saint-Jacques des cOtes normandes
fumées au sapin, betterave au beurre de plancton, vinaigre de bourgeons
[ ]
Ris de veau fermier
doré au sautoir, épinards et chataignes roties, jus corse
[ ]
Brie de Melun
a la truffe noire, pistache de Bronte et mesclun
L[]
Chocolat Blue Mountain et cazette de Bourgogne
cacao onctueux et croustillant, sorbet, fin praliné a la fleur de sel

Votre diner sera accompagné par les notes du pianiste Luc Escolano.

A partir de minuit, vous serez conviés & poursuivre la soirée en musique au Salon Masséna.

Adultes : 650 € par convive, hors boissons
Eaux minérales et café inclus
Accord mets et vins : 350 € par convive
Enfants : menu adapté jusqu’a 12 ans,
en 3 plats a 110 €, boissons incluses

RESERVATION
chantecler@lenegresco.com - 04 93 16 64 10

[TPETHOBOI OIHIN YKIVH
CPE[IA, 31 IEKABPA 2025

LE CHANTECLER

Cpenn3eMHOMOPCKME MOPCKME eXM
MOPOXEHOEe M3 MOPCKMX BOLOPOCHEN,

NMMOH M3 AenapTameHTa Bap, ceexue sogopocnm

L]
Cnapaccuc kypyasbiit (rpué LiseTHas kanycTa)
HQ TOHKOW TapTaneTke, C KAPAMENMU3UPOBAHHbBIM XeMHyXHbIM
NYKOM M MOAXAPEHHBIMM NECHbIMWU FPMOAMM 13 [TbeMOoHTa

L

Mopckue rpebelkm ¢ Hopmarackoro nobepexbs

KOMYeHble HA MMUXTE, CBEKNIA C MACSIOM M3 MAAHKTOHA, SON0YHbIM yKCyC
L]
Cnaakoe MsICo M3 bepMepCKoM TeNsTUHbI

LUMNMHAT M XAPEHbIE KALWTAHbI, HOChILL,EHHbIM COyC

L]
Cbip Brie de Melun
C YepHbIM Tprodenem, CULUAMIACKMMA PUCTALLKAMN
BpoHTe 1 accopti MonoaoMn canaTHoOM 3eneHu
°
LLlokonag, Blue Mountain 1 opexosas nacra,
KpemoBoe 1 XpycTsilee KaKao, copdeT, MPAnMHe C MOPCKOM CObIO

[ManmcT Jliok SckonaHo 6yaeT ConpoBOXAATL YXMH MOMYNASPHBIMA MENOAMSIMM.

[ocne MOYHO4YM BAC MPHUINACAT HACTAANTbCA XMBOM M}/Bb/KOl;l B casnoHe MacceHa.

B3pocnble: 6560 eBpo HA rocTs, He BKNOYAS HAMMUTKM
MuHepanbHas Boaa M kode BKIIOYEHbI
BuHHoe conpoBoxaerme: 350 eBpo Ha roctq
[letn: cneumansHoe MeHio 13 Tpex 6o, Ang AeTen
£0 12 net - 110 eBpO, HANMTKM BKIKOYEHbI

3ABPOHUPOBATDb
chantecler@lenegresco.com - +33 (0)4 93 16 64 10






SOIREE DE LA SAINT-SYLVESTRE
MERCREDI 31 DECEMBRE 2025

?

N LES BARS

Sélection gourmande de mignardises,
cocktails et champagnes vous seront proposeés a la carte.
Animation musicale tout au long de la soirée
et méme un peu plus tard dans la nuit !

KAHYH HOBOI'O I'OLA
CPELA, 31 IEKABPA 2025

i

N LES BARS
Bonblwon BbiIGOp KaHAMNe 1 3aKyCoK,

KOKTEMNN U LUAMIMAHCKOE MOXHO éyp.eT 30KA3ATb NO MeHIO.

Xu1Bas My3bIKa BECb Be4Yep M nocne noayHoum!



BRUNCH DU 1¥® DE [AN
JEUDI 1E* JANVIER 2026

I

SALON ROYAL

Animation musicale par le quatuor itinérant Seb Chaumont and his Bopster Blue.

Les enfants féteront la nouvelle année a leur maniere
avec de nombreuses activités dans un espace exclusif réservé aux 3-12 ans.
Accueil de 12h30 a 15h.

Adultes : 195 € par convive
Champagne a discrétion, eaux minérales et cafés inclus

Enfants : 0-4 ans offert, 4-12 ans / 90 € par enfant, boissons incluses

RESERVATION
restauration@lenegresco.com - 04 93 16 64 20

HOBOI'OLHMI BPAHY
UETBEPL, 1 AHBAPA 2026

KOPOJNIEBCKUMN CANOH

MonynspHble M KNAccMyecke MenoAmmn B UCMOMHEHUM
Ceba lomoHa n ero kBapTeta Bopster Blue. ManeHbkmx roctert o1 3 Ao 12 net XxA4yT HOBOrogHue
Pa3BNEYEHUS 1 YBNEKATENbHbIE 3AHATUS B CMELMANbHO OTBEAEHHOM 30He.
Xaem Bac ¢ 12:30 go 15:00

B3pocnble: 195 eBPO HA OAHOrO rocTs
LlamnaHckoe, MUHepabHAS BOAA U Kode BXOAST B CTOMMOCTb

Jetu: o1 O fo 4 net 6ecnnaTHo, Ana AeTei oT 4 Ao 12 neT MeHto 13 Tpex éntog, /
90 eBpo Ha pebeHKa, BKOYAS HAMMUTKK

3ABPOHUPOBATDb
restauration@lenegresco.com - +33 (0)4 93 16 64 20



LE NEGRESCO CHEZ VOUS
LLE NEGRESCO JTOMA

LA BUCHE HERITAGE DE JEANNE ET PAUL

Pour sa premiére création au sein de la maison, le
chef patissier Yann Le Douaron signe une blche
aussi précieuse qu'allusive : La Clé du 6¢, inspirée
de la véritable clé de I'ascenseur menant aux anciens
appartements de Madame Jeanne Augier, aujourd’hui
devenus la Suite d’exception Jeanne et Paul. « Mon
intention est de raconter, a travers cette création
patissiere, un moment unique, celui de I'inauguration
d’'un lieu qui est emblématique du Negresco », confie
Yann Le Douaron.

Sous ses lignes sculpturales, la biche dévoile une clé
d’or en chocolat, aux notes subtiles de fleur d’oranger,
de pistache et de mandarine. Une composition a la
fois sensorielle et narrative, pensée comme un objet
de passage entre la gourmandise et le souvenir.

Taille unique 6/8 personnes au prix de 80 €

DISPONIBILITES : du 15 au 31 décembre inclus,
sur réservation uniquement. A commander et payer
directement en ligne sur www.lenegresco.com, dans la
rubrique « Offres & Coffrets cadeaux ». A retirer & La
Rotonde aux heures indiquées lors de votre commande
dans une jolie boite aux couleurs de I'hdtel Le Negresco.

POXXAECTBEHCKOE MNMOJIEHO
«HACJIEQUE XXAHHbI U NOna»

[ng csoero pe6oTa B OTene HOBbIM Led-
KoHamuTep SH ne [yapoH (Yann Le Douaron) cozgan
PoxzecTseHckoe MomneHo, KoTopoe SIBNSIETCs CTOMb
Xe LeHHbIM, CKOSlb M 3QMOMMHAIOLLMMCS: MOSIEHO
«Kmoy ot 6-ro» (La Clé du 6e) BAOXHOBNEHO
3HOMEHUTBIM KIIOHOM OT NMEpTa, KOTOPbIM KOrAa-
TO BE/l B 4ACTHble QNOPTAMEHTbI MAAAM KOHHbI
Oxbé, a cerofHs B yHMKANbHbIM «[leHTxayc XaHHa
n Monb». «3TMM [EeCepToM S XOTeN HAMOMHMTL
06 0COBOM MOMEHTE B MCTOPMM OTeNsi: OTKPbITM
BEMMKONENHOro HOMEPA, CTABLLErO HOBbIM CUMBOTOM
Le Negresco», - noscHmn SH ne [dyQpoH.

B ocHoBe cKynbnTypHOro cuiyata Pox/aecTBeHcKoro
MosileHa NEXMT 30510TOM LUIOKONAAHbINA KIIOYMK, BO
BKyCe KOTOPOrO OLLYyL|QIOTCSt HOTbI ANeSlbCMHOBOrO
LBerta, purcTaLLeK M MAHAAPMHA. B 3TOM M3bICKAHHOM
TBOPEHMM MEPENNeTaloTCs YyBCTBA M MCTOPMS,
MO3BONSISt COBEPLUMTD MyTELIECTBME OT HACAXAEHMS
K BOCMOMUHQAHMSIM.

JloCTynHO TOMbKO B OAHOM pasmepe Ha 6/8
nepcoH. CronmmocTs: 80 eBpo

HAJTUYUE: c 15 ro 31 aekabps BKIMOUMTESTHO, TOMBKO
Mo npeABapUTENbHOMY GPOHMPOBAHMIO. 3aKa3ATL M
OMAATMTE MOXHO Hanpsmyto Ha cavite HYPERLINK
«http://www.lenegresco.com»www.lenegresco.
com B pasgene «[lpeAnoxeHuss M MOAQPOYHbIE
Habopb!». Moy mTs PoxAeCTBEHCKOE MONEHO MOXHO B
pecTopaHe La Rotonde, B ykazaHHoe rpum ochopmuieHim
3aKaza Bpemsi. PoXAecTBeHCKoe MofeHo yrnakoBaHO
B 3JIErQHTHYIO KOPOBKY B (PMPMEHHbIX OTTEHKAX Le
Negresco.

LA GALETTE DES ROIS

Gourmande et craquante, la galette des rois finement
feuilletée cache sous une frangipane amande et fleur
d’oranger une feve représentant le dome rose du
Negresco.

Taille unique 4/6 personnes au prix de 50 €

DISPONIBILITES : Du 2 au 30 janvier inclus, sur
commande uniquement, a retirer a La Rotonde aux
heures indiquées lors de votre commande. Réserver
/ commander 48 heures en amont minimum. A
commander et payer directement en ligne sur
notre site www.lenegresco.com, dans la rubrique
« Offres & Coffrets cadeaux ».

MUPOI TPEX KOPOJIEN

30710TUCTBIN, XPYCTSLMMA M HEXHbIK [Tpor Tpex
koponeit (La galette des rois) TauT nos TOHKOM
MHOFOCIOMHON KOPOYKOM  LLIENKOBUCTYIO HAYUHKY
PPAHXMIAH 13 MUHAANS M ANebCMHOBOrO LIBETA,
BHY TP KOTOPOW CKPbIBAETCS KPOLLEYHbIN CIopnpu3
(TanMemaH) - KonMst  NereHAQPHOro  PO30BOro
kyrnona Le Negresco.

OnmH pazmep Ha 4/6 nepcoH. CToumocTs - 50 eBpo

HAJINYUE: co 2 no 30 sHeaps 2026 BKAOUMTENBHO,
TONMbKO MO MPeABAPUTENbHOMY 3aKkasy. onmyunTs
MOXHO B pecTopaHe La Rotonde, B ykasaHHoe
npm oopMmIeHMM 3aKa3a Bpemst. bpoHmposaHue
1 3aKa3 3a 48 4acos. 3aka3aTh M ONAATUTE MOXHO
Hanpsimylo  Ha  carte HYPERLINK  «http://www.
lenegresco.com»www.lenegresco.com B pasgene
«lMpennoxeHns 1 NoAApPoYHble HAGoPbI».



JEANNE

LE NEGRESCO

ET POUR VOS CADEAUX...

Nous vous invitons a découvrir « Jeanne », la boutique de
I'hotel Le Negresco. En hommage a Jeanne Augier, nous
avons voulu ce lieu a son image : curieuse, novatrice,
a I'aff(t de la création contemporaine. Accessoires de
mode, arts de la table, littérature, objets insolites, senteurs
et saveurs, tous nos articles sont le fruit d’une recherche
passionnée, rigoureuse et vertueuse. Des matieres
recyclées, des artisans écoresponsables, la grande majorité
de nos produits sont « Made in France ». Bon nombre de
nos créations sont uniques, de quoi offrir un cadeau original
ou emporter un souvenir d’un séjour mémorable.

Boutique ouverte tous les jours
de 10h a 12h45 et de 14h a 19h

OCOBbIE N YHUKATIbHBIE NMO4APKMU...

Mpurnalaem Bac B pupmeHHbIk 8yTuk Le Negresco
- Jeanne. Mbl xoTenn co3fath MPOCTPAHCTBO MO
obpasy U nopobmio XKaHHbl Oxbé: 3a6asBHoe,
HOBATOPCKOE M BCErAa COOTBETCTBYIOLLIEE MOCEAHNM
TEHAEHUMIM. MozHble aKcecCyapbl, MOCyAd, KHUMM
M anbBoMbl MO MCKYCCTBY, HeOOBblYHble O06beKTbl,
AyXM M QPOMATbl AJS [OMA... KAXAbIA npeameT
6blnn OTOOPAH C OCOObIM TL4AHMEM M BHUMOHMEM K
OKpyXatoLLert cpese.

MepepabaTbiBaembie MATEPMANbI, SKOOMMYECKM
OTBETCTBEHHbIe CO3AaTent, GOMbLUMHCTBO TOBAPOB
umeroT 3Hak «CaenaHo Bo QpaHumMM». ITu
YHUKQTbHbIE M3eMs1 CTAHYT MPEKPACHbIM MOAAPKOM
MM HANOMMHAHMEM O [HSIX, MPOBEAEHHbIX B HuLiLe.

ByTuk oTkpbIT exegHesHo c 10:00 go 12:45 u c
14:00 po 19:00




[MOIAPUTE CEBE HETTOBTOPVIMBIE MI'THOBEHVA

N Le Spa - 1 bis rue de Rivoli, 06000 Nice - Ouvert tous les jours de 9h30 & 19h30 - OtkpsiTo exeaHesHo ¢ 9:30 ao 19:30
+33(0)4 93 16 64 46 - spa@lenegresco.com - www.n-le-spa.com

[ECRIN

Pour une expérience confidentielle, notre Spa
privé L’Ecrin vous offre un lieu unique propice
aux célébrations en duo ou entre amis.

Hawe yHukansHoe CllA-npoctpaHcTso L’Ecrin
maeansHo NoaoMAeT A TOro, YToOb! npoBecTH
0cobble MOMEHTBI BABOEM NN C ﬂpbeﬂMl/I.

LES SOINS EN CABINE
Découvrez nos soins Signature pour une
expérience compléte et mémorable dans I'une
de nos 7 cabines a themes.

Otkponte ana cebs Hawm OUPMeHHble
npoueﬂypbr, OTAOOXHHNTE U HC’éeleTer cmn
B OAHOM M3 7 TemMaTtmyeckmx ﬂpoueaypr—lbfx
KABGMHETOB.

LE CONCEPT STORE

Le Concept Store fait la part belle aux découvertes
spontanées. Le Boudoir et Le Barbier pour des
soins experts et des résultats immédiats ainsi
qu’un espace de création de sérum sur-mesure.
B HaLuem 6yTw<e Bbl cosepmme HOBblE OTKprTMﬂ
B o651actu kocmetonorum. Le Boudoir 1 Barber
shop npeanaratoT MPOpEeCcCMOoHANbHbIE yCyri
no yXO,CLy 30d BOJIOCAMM. K,OOM@ TOro, 3aecb And
BaAcC I'I‘DMI'OTOBQT yHl/lKGﬂbele MHAMBMﬂyGﬂbe!e
KOCMeTm4eckme CoCcTtaBbl Mo yXO,ELy 30 KOXeM.

DECOUVREZ TOUS LES COFFRETS CADEAUX
Y3HAUTE OBO BCEX MOAAPOYHbIX
NPELJIOXXEHNSX



DECOUVREZ TOUS LES COFFRETS CADEAUX

Comme une attention particuliére,
les coffrets cadeaux se déclinent en version séjour d’exception, expériences bien-étre au Spa,
gastronomiques au Chantecler, a La Rotonde et a N Les Bars ou encore en carte cadeau.
nO,quMTe KOMy-TO OCOéeHHOMy He4YTOHeopAMHAPHOoe! He3abbIBaeMbIk OTAbIX,
O3AOpOBMTeJ1bele l'lpOLLeAypbl B CﬂA,l/GbICKClHHbM y)KMH B peCTOpGHGX Le

Chantecler 1 La Rotonde, koktesinm B 6ape N Les Bars, nnm nofapoyHyio KapTy.

www.lenegresco.com






